RESTAURANT & BISTRO A

STARTER

Hirsch & Pilze

Hirschrahmsuppe | Ravioli | Thymian
Champignon

10,5

Butternut & Spitzkohl
Spitzkohl Cole Slaw | Erbse
Buttermilch

12,5

Seeteufel & Apfel

Seeteufel Medaillon | Apfel | Bacon
Kartoffel | Meerrettich | Afila

17,5

Rind & Paprika
Mittelbug geschmort | Raviolo | Paprika
Fenchel

15,5

Tapasplatte fiir 2 Personen
Blumenkohl | Scampi | Chorizo | Chili
Sweeters | Oliven | Datteln | Manchego
Kanarische Kartoffeln | Serrano | Mayo
Chimichurri

26,0

VEGETARISCH

Spitzkohl & Kartoffel

Spitzkohl geschmort | Kartoffelplree
Gurkensalat | Zitrus | Dill

24,5

Ravioli & Kiirbis

Frischkase | Klrbis | Zitronengras
Kirbiskerne | Frihlingslauch
23,5

% N M

HAUPTGANG

Maishahnchen & Risotto
Maishahnchenbrust | Kirbis | Apfel
Risotto | Rahmjus

27,0

Rotbarsch & Garten
Rotbarschfilet | la Ratte | Radieschen

Schoten | Limette | Kaviar | Wakame
27,5

Kabeljau & Pastinake
Kabeljaufilet | Pastinake | Buchenpilz
Kartoffelnest | Truffel

28,5

Schaufelbug & Sellerie
Rinderschulter | 16h geschmort
Rotwein | Grillgemuse | Selleriepiree
32,0

Ente & Kirsche
Entenbrust | Ravioli | Amarena Kirsche
Pecorino | Blumenkohl | Jus

33,0

DESSERT

Vanille & Steiermark
Vanilleeis | Kurbiskernol | Beeren
Kandierte Kirbiskerne

9,0

Creme brilée
Karamell | Beeren | Feenstaub
9,5
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