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STARTER 

Wirsing & Pilze 
Wirsing | Buchenpilze | Austernseitling 
confiertes Eigelb | Blumenkohl | Trüffel 
12,5 
 

Hähnchen & Dip 
Hähnchen-Kartoffelbällchen | frittiert | Aioli 
Curry | Feige 
Romana 
11,0 
 
Hummer & Orange 
Hummerbisque | Garnele | Fenchel 
Gewürzsahne | Orange 
13,0 
 
Tapasplatte für 2 Personen 
Blumenkohl | Scampi | Chorizo | Oliven 
Chili Sweeters | Datteln | Serrano | Mayo 
Kartoffeln | Manchego | Chimichurri 
26,0 
 
 
 
VEGETARISCH  

Gerste & Karotte 
Gerstenrisotto | Karotte | Orange 
Haselnuss | pochiertes Ei | Hartkäse 
24,5 
 
Spitzkohl & Kartoffel 
geschmort | Kartoffelpüree | Zitrus 
Gurke | Thymian | Gartenkresse 
24,5 
 

HAUPTGANG 

Geflügel & Leber 
Geflügelleber | Kartoffelpüree | Kresse 
Schmorzwiebeln | Apfel | Portwein 
27,0 
 
Seehecht & Mousse 
Seehechtfilet | Topinambur | Mousse 
Flower Sprouds | Gremolata 
26,0 
 
Ente & Tradition 
Barberie Entenkeule | Thüringer Klöße 
Apfelrotkohl | polnische Butter | Jus 
29,0  
 
Schaufelbug & Sellerie 
16h geschmort | Rotwein | Selleriepüree 
Wurzelgemüse | Petersilie 
32,0  
 
Flank Steak & Luxus 
Flanksteak | wilder Brokkoli | Trüffel 
Deluxe Pommes | Parmesan | Jus 
33,0 
 
 
DESSERT 

Tiramisu & Apfel 
Bratapfel | Biskuit | Mascarpone  
Zimt | Kakao 
10,5 
 
Creme brûlée 
Karamell | Beeren | Feenstaub 
9,5 


