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STARTER 

Pfifferling & Whisky 
Pfifferlingsuppe | Thymian | Whisky 
getrocknete Tomate | Vanille 
11,5 

Thunfisch & Wasabi 
Thunfisch Carpaccio | Wasabi Mayo 
Grapefruit | Gurke | Avocado 
16,5 

Burrata & Tomate 
Burrata | Tomate | Pfirsich | Haselnuss 
Petersilienpesto | Crostini 
14,5 

Tapasplatte für 2 Personen 
Blumenkohl | Scampi | Chorizo | Chili 
Sweeters | Oliven | Datteln | Kanarische 
Kartoffeln | Serrano | Manchego | Mayo 
Chimichurri 
28,0 
 
 
VEGETARISCH 

Pasta & Pfifferling 
Ravioli | Crème fraîche | Pfifferlinge 
Blattspinat | Frühlingslauch | Hartkäse 
24,5 

Knödel & Sellerie 
Serviettenknödel | Selleriepüree | Birne 
Kräuterseitling | Spitzkohl | 8 Kräuter 
22,5 

 
 

 
 
HAUPTGANG 

Perlhuhn & Pastinake 
Perlhuhn | Karotten | Portweinschalotten 
Pastinaken | Orange | Thymian 
30,0 

Steak & Blattspinat 
Bürgermeistersteak | Kartoffelgratin | Jus 
Blattspinat | Pfifferlinge 
28,5 

Kabeljau & Zucchini 
Kabeljaufilet | gelbe + grüne Zucchini 
Karotten | Kartoffelpüree | Kräuteröl 
31,5 

Schaufelbug & Sellerie 
16h geschmort | Rotwein | Petersilie 
Grillgemüse | Selleriepüree  
33,0  

Zander & Kohlrabi 
Zanderfilet | Kohlrabi | Graupenrisotto 
Sauerrahm | Pilzstaub | Wermut  
28,0 

DESSERT 

Pflaume & Crumble 
Zwetschgen | Vanille | Streusel | Zitrone 
12,5 

Creme brûlée & weiße Schokolade 
Karamell | Beeren | weißes Schokomousse 
Feenstaub 
10,5 


